Maison Champy

BEAUNE AUX CRAS

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Beaune Premier Cru

Zona produttiva Borgogna, Céte de Beaune, nel comune di Beaune. Parcella
Aux Cras.

Vitigho 100% Pinot Noir
Tipologia del terreno Suolo argilloso-calcareo.

Vinificazione Il processo di vinificazione € tradizionale, con fermentazione in
tini aperti.

Invecchiamento Affinato in botti di rovere, di cui il 30% nuove.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore granato intenso con riflessi porpora.

Profumo Naso delicato e floreale (viola, rosa) con note di frutta tra ribes nero
e bocciolo di mirtillo.

Sapore Al palato una bella mineralita, elegante e leggermente speziato. Vino
equilibrato, ricco ed elegante con grandi potenzialita invecchiamento.

Abbinamenti Ideale per un petto d'anatra con salsa di ribes nero, cervo con
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